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Vino al bicchiere — Offenweine 1d|

Principessa Gavia - Weisswein
Banfi,Piemonte
Gavi DOCG

Centine Banfi -Rotwein
Toscana IGT
Toscana

Anemone
Alghero Rosato DOC
Sardegna

Casa Canevel Extra Dry
Prosecco Doc extra dry

Vin Santo Santa Cristina 5cl 2021
Valdichiana DOC 37.5cl
Santa Cristina, Toscana

Vino Spumanti — Schaumweine

Casa Canevel Extra Dry
Prosecco Doc extra dry

Cuvée Royale Marchese Antinori 2025
Franciacorta DOCG

8.00

8.00

8.50

8.00

7.50
38.00

42.00

68.00

A GILDE
Gilde etablierter Schweizer Gastronomen
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Vino bianco — Weisswein 75cl
SVIZZERA

Aigle »Les Murailles » 2023 51.00
Chasselas Henri Badoux, Aigle — Vaud

ALTO ADIGE

Porer Jometer 22/2023 58.00
Pinot Grigio IGT I
Alois Lageder, Alto Adige,Sudtirdl

FRIULI

Luisa Pinot Grigio del Friuli Isonzo 2024 48.00
Tenuta Luisa, Mariano del Friuli — Friaul

TOSCANA

Terre di Tufi 2023 61.00
Vernaccia di San Gimignano
Terruzzi San Gimignano - Toskana

La Pettegola 2022/24 46.00
Banfi, Toscana
Toscana IGT

Poggio alle Gazze dell’Ornellaia 2023 88.00
Ornellaia, Toscana
Toscana IGT

PUGLIA

Calafuria IGT ROSE 2024 44.00
Tormaresca 37.5cl 2024 28.00
Salento

SARDEGNA

Terre Bianche Cuvée 161 2022/24 55.00

Selle e Mosca
Alghero Torbato DOC
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Vino rosso — Rotwein

GRIGIONI

Maienfelder Marschallgut
Blauburgunder
Cottinelli

TICINO

Le Tre Vigne
Merlot,
Vecchia Masseria

LOMBARDIA

Corte di Cama
Sforzato di valtellina
Mamete Prevostini

Sommarovina Sassella
Nebbiolo D.O.C.G
Mamete Prevostini

Sforzato Albareda
D.O.C.G
Mamete Prevostini

Pinot Nero di Valtellina
Pinot Noir
Zanolari Casa Vinicola La Torre

Botonero
Nebbiolo IGT
Mamete Prevostini

N°1 Numero Uno
Nebbiolo
Plozza vini Tirano

Cabernet Sauvignon
IGT Alpi Retiche
Zanolari Casa Vinicola La Torre

Valtellina Superiore
Nebbiolo DOCG
Zanolari Casa Vinicola La Torre

2022 71.00

2023 55.00

2022 70.00
37c¢l 2021 51.00

2022 54.00
37cl 2022/23 35.00
Magnum 2021 108.00

2018 87.00

2020 42.00

2024 34.00

50cl 2023 25.00

2019 95.00

2022 44.00

2018 44.00

W
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TRENTINO ALTO ADIGE

Terre di San Leonardo 2021/22 51.00
Verschiedenen Rebsorten aus Weingut
Tenuta San Leonardo “Trento”

VENETO

Malavoglia 2021 58.00
Valpolicella Ripasso Classico, Superiore DOC '
Ca’ La Bionda, Veneto

PIEMONTE

Bricco dell’Uccellone 2021 92.00
Barbera d’Asti
Azienda Vinicola Braida, Giuseppe Bologna, Rocchetta Tanaro — Piemonte

Barolo riserva 2017 78.00
DOCG, Riserva
Beni di Batasiolo, Piemonte

A

GILDE

Gilde etablierter Schweizer Gastronome:
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TOSCANA

Vino Nobile di Montepulciano DOCG 2021/22
Bindella

Il Bruciato 2023

Cabernet Sauvignon/Merlot/Syrah
Tenuta Guado al Tasso Antinori, Bolgheri — Toscana

Guidalberto
Cabernet Sauvignon, Merlot 2023
Tenuta San Guido, Bolgheri — Toscana 37.5 2023

Magnum 2023

56.00

61.00

78.00

41.00
156.00

-GILDE

Gilde etablierter Schweizer Gastronome:

W



I
HOTEL RESTAURANT

SARDEGNA

Montessu 2023
Autochthonen und Franzdsisch Trauben
Cantina Agricola Punica, Santadi, Loc.Barrua — Sardinien

Barrua 2020/21
Isola dei Nuraghi 37.5cl 2021
Cantina Agricola Punica Santadi

Tanca Farra 2020
Sella & Mosca, Sardegna
Alghero DOC

SICILIA

Lamuri’ 2022
Tenuta Regaleali- Tasca, Sicilia
Sicilia DOC

PUGLIA

Maime 2022
Negroamaro del Salento

51.00

64.00
36.00

52.00

44.00

58.00

A

GILDE

Gilde etablierter Schweizer Gastronome:
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Getrankekarte

Birra alla spina / Bier vom Fass

Calanda 2dl 3.80
3dl 4.50
5dI 5.50
Panasché 3dl 4.50

Birre in bottiglia / Flaschenbier

Edelbrau 33cl 4.50
Calanda Lager 58cl 5.50
Weizenbier ohne alk. 33cl 4.50
Weizenbier 33cl 4.50

50cl 6.00

i BRAUEREI
ENGADINER BIER

PALU Amber 33cl 9.00
CAMBRENA Pilsner 33cl 9.00
BLACK BOVAL Schwarzbier, 4.6% 33cl 9.00
TRAIS FLOURS IPA, 6% 33cl 9.00

Aperitivi — Apéritif

Cynar 16.5% 4cl 7.50
Campari 23% 4cl 7.50
Martini bianco 15 % 4cl 7.50
Aperol Spritz 9.50
Hugo 9.50
Crodino 6.00
San Bitter 6.00

o
Gilde etablierter Schweizer Gastronomen
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Soft Drinks

Mineral & Allegra 77cl
5dl
33cl

Gazosa artigianale :
Limone / Mirtillo / Lampone
Zitrone / Heidelbeere / Himbeere 35cl

Coca Cola 33cl
Coca Cola Zero 33cl
Fanta 33cl
Rivella 33cl
Apfelsaft — Shorlej  33cl
Bitter Lemon 33cl
Tonic Water 33cl
Fruchtsafte Michel  20cl
Tomatensaft 20cl
Ice-tea 33cl
Holundersirup 2dI
5dI
Mohl mit Alkhol 5dI

Kaffee — Espresso
Cappuccino

Latte Macchiato
Kaffee Melange

Kafi Schnaps

Irisch Coffee

Tee (diverse Sorten)
Apfelpunch
Ovomaltina — Caotina

7.50
5.50
4.50

5.00
4.50
4.50
4.50
4.50
4.50
4.50
4.50
4.50
5.00
4.50
6.00
9.50
5.50

4.00
5.00
6.00
5.00
8.00
8.00
4.50
4.50
4.50

()

|}
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Bevande alcoliche / Spirituosen

Grappa siehe spezielle Karte

Bergeller 28% 4cl 7.50
Ramazzotti 30% 4cl 7.50
Braulio 21% 4cl 7.50
Averna 29% 4cl 7.50
Pflimli 37.5% 2cl 8.50
Kirsch 40% 2cl 8.50
Grand Marnier 40% 4cl 8.50
Sambuca 40% 4cl 7.00
Amaretto di Saronno 28% 4¢l 7.50
Vecchia Romagna 38% 4cl 8.00
Gin Gordon 37.5% 4cl 7.50
Kastanienlikor 25% 4cl 8.50
Whiskies
Tullamore D.E.W. 40% 4cl 10.00
Lagavulin 43% 4cl 12.00
Talisker 45.8% 4cl 12.00
Oban 43% 4cl 12.00

58

GILDE

‘Gilde ctablierter Schweizer Gastranome:



